
Cubos	  de	  jitomate	  con	  pan	  campesino.	  
Ingredientes:	  

• 250 g de tomate cubicado San Miguel 

• ½ Cebolla 

• 5 Chiles verdes 

• Ajo en polvo 

• Aceite de oliva extra virgen San Miguel. 

• Albahaca para decorar. 

modo de preparación: 

1. Picar, cebolla, chiles verdes lo ponemos todo en un recipiente revolvemos junto con el 

jitomate, añadimos sal y un poco de polvo de ajo, reservamos. 

2. En un sartén con un poco de aceite de oliva extra virgen San Miguel cuando este muy 

caliente agregamos la mezcla durante unos minutos solo es para saltear los ingredientes  

3. Acompañar con pan campesino. 

 

 


